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VA 800 Serie - die Ausstattungsmerkmale
glatte, Uberall frei zugangliche Oberflachen in hochwertiger Eloxalausfiihrung,
Maschinenunterbau einbrennlackiert, niedriger Gesamtaufbau fir optimale

e Bestlickung des Schlittens mit Schneidgut, 450 Watt starker Motor mit Kiihlsystem

und doppelt gelagertem Getriebe, hartverchromtes Spezial-Hochleistungs-

messer 300 mm & mit schmaler Messerwarte sowie geschlossener Messer-
vo I I a u to m at VA8 02 abdeckplatte, Ubersichtliches, leicht erreichbares Bedienterminal mit tropfwasser-
, geschitzter Folientastatur, ruhig laufender Schlitten mit motorischer Schneidgutzu-
fuhrung, frei regulierbare Schlittenhubzahl passend fiir jedes Schneidgut

VA8 04 VA8 0 6 von 30-70 Hiiben/min. je nach Modell, stufenlose Schnittstarkeneinstellung von 0,5-10 mm
, Festlegung eines Startprogramms per Knopfdruck, Variierung der Position und Abstéande

auf dem Tablett tiber Men(funktion.

Technik & Leistung* der VA 800 Serie

Spannung 230 Volt oder 400 Volt - Frequenz 50 Hz - Motor-

leistung 450 Watt - Messer 300(2 mm) - Messerdrehzahl 229 U/min
Schneidgutvorschub (mm) 230 (VA 802+H)/ 420 (VA 804)/ 600 (VA806)
Schneidgutgrée mit Kettenrahmen (mm) max. 250 x 180 - min. 30x30
SchneidgutgréRe ohne Kettenrahmen (mm) max. 260 x 195 - Schnitt-
lange (mm) 250 - Schnittgeschwindigkeit 30-70 Hiibe/min. (VA 802+H),
30-60 Hiibe/min. (VA 804), 30-55 Hiibe/min (VA 806) - Schnitt-

starke (mm) 0,5 -10 stufenlos - Ablageméglichkeiten Stapeln, Langs- u.
Querfachern, Rundablage (Variabel je nach Ausfiihrung) - Stapelhéhe (mm) 60
TablettgroRe (mm) 300x255 - Tablettweg (mm) 160 - Schnittstelle seriell
Emissionen — Gerauschpegel < 59 dB A.

Regularer Foodware Factory-Preis ab 12:990€

zzgl. MwSt. *u. Versand,

Sonderpreis o o 11.99 Q€ e avcung

und Einweisung nach Aufwand.

alternativ LeaS| ng a b 2 9 9€ éz‘;gll\)lxv;tss.c:hne Anzahlung

diverses Zubehor auf Anfrage

Halbautomat HA800 o«

patentierter Kettenrahmen - Schlitten manuell servounterstiitzt - Schlitten zur Reinigung abnehmbar

inkl- U niversalketten rahmen abnehmbare Schneidguthalteleiste - Stapelhohe 60 mm - TablettgroRe / Tablettweg: 300 x 250 mm / 160 mm

niedriger Gesamtaufbau fiir optimale Bestiickung des Schlittens mit Schneidgut - 500 Watt starker Motor

mit Kiihisystem und doppelt gelagertem Getriebe - hartverchromtes Spezial-Hochleistungsmesser 300 mm Q&
mit schmaler Messerwarte sowie geschlossener Messerabdeckplatte - Ubersichtliches, leicht erreichbares
Bedienterminal mit tropfwassergeschitzter Folientastatur - stufenlose Schnittstarke von 0,5 - 10 mm
Festlegung eines Startprogramms per Knopfdruck - Variierung des Ablagebildes auf dem Tablett tGiber
Menifunktionen - Veranderung der Ablageposition links-mitte-rechts bzw. vorne-mitte-hinten

(Querfachern) per Tastendruck - Veranderung der DurchmessergréRRe beim Kreisfachern

Zahlerart
- modus Vorgabe der Anzahl von Portionen Definition von Pausen zur Aufnahme des
Schneidgutes vom Tablett im Endlosmodus - Vorgabe des Endlosmodus als Standardfunktion

Technische Daten

Motorleistung 500 Watt/ 230 V~ Wechsel- oder 400 V~ Drehstrom - Messerdurchmesser 300 mm

glattes Volistahimesser - Schnittiange 250 mm - Schnitthdhe180 mm - Schnittstarke 0,5 - 10 mm
Aufstellfidche 540 x 440 mm - Aufenmale 600 x 790 x 450 mm - Arbeitsraummale 700 x 850 x 570 mm
Messerdrehzahl 229/min - Scheiben max. 160/min. - Betriebsdauer Dauerlauf - Eigengewicht 56 kg
Schalldruckpegel nach DIN ISO 11204 - im Leerlauf< 69 dBA
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Master 3020
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Concept 30

8 GRAEF Danany

MASTER 3020 Serie - die Ausstattungsmerkmale-

Niedrige Bauweise - - Kompakt und Leistungsstark

Exakte Flhrungsrillen in Anschlag, Schlitten und Messerabdeckplatte

Motor mit doppelt kugelgelagertem Getriebe - Kiihle Flachen mit Luftkiihisystem - Geschlossene Messerabdeckplatte
Piezzo Schaltertechnik - unverwiistbar und wasserfest - Hochwertige Kunststoffe - bruchfest und chemikalienbesténdig
Geschlossener Gummirahmen fiir einen festen Stand - Entspanntes Arbeiten durch optimale Gleiteigenschaften durch Cera®
Ergonomische Bedienung des Restehalters durch einen schwenkbaren Griff

Leicht laufender Schlitten- innenliegende Flihrung - Kein Anhaften von Schneidgut durch Cera®

Glatte Uberall frei zugangliche Flachen - Freilaufendes Messer

Schlitten, Messerabdeckplatte und Abstreifer sind abnehmbar

Spezial- Hochleistungsmesser mit schmaler Messerwarte und Cera®

TECHNISCHE DATEN

Spannung 230 oder 400 V~ - Motorleistung Leistungsaufnahme 500 Watt
Betriebsdauer Dauerlauf - Emissions- Gerauschpegel < 69 dBA
Messerdrehzahl 200 U/min - MessergroRe 300 mm

Schnittstarke 0 - 24 mm - SchnittgréRe 260 x 195 mm

SchlittengréRe ( LxB) 260 x 300 mm - Aufstellflache (LxB) 540 x 440 mm
AuRenmalle (LxBxH) 600 x 570 x 420 mm - Gewicht 37,1 kg

Garantie 2 Jahre

Regularer Foodware Factory-Preis ab 4.596€__

zzgl. MwSt. *u. Versand,

Sonderpreis o »4.290€ s aemen
alternativ LeaSing ab 109€ ézégll\)lgfwma’tset-o/hneAnzahlung

Concept 30

Leistung und Technik

Allesschneider fur Wurst, Fleisch, Kase, Brot, Gemise und Obst

Maximale Schneidkapazitat bei geringster Aufstellflache

L-Bauform erlaubt die Kombination mit Tabletts, Schneidbrettern, Waagen, etc.

Hybridantrieb ermdglicht wirkungsvolle und wartungsfreie Kraftiibertragung — auch im Dauerbetrieb,
Effizientes Motorkihlsystem - Prazise und handliche Schnittstarkeneinstellung bis 20 mm
Hochleistungsmesser, hartverchromt

Sichere und wasserdichte Schaltertechnik der neuesten Generation

Chemikalienresistente und bruchsichere Kunststoffe

Messer und Flachen von allen Seiten frei zuganglich - Messerabdeckplatte und Abstreifer schnell abnehmbar
Schlitten um 90° abklappbarar

TECHNISCHE DATEN

Spannung 230 V~, Motorleistung 300 Watt

Betriebsdauer Dauerlauf, Emissions-Gerauschpegel < 69 dBA
Messerdrehzahl 199 U/min, Messergroe 300 mm
Schnittstarke 0-20 mm, SchnittgréRe (LxB) 230 x 180 mm
SchnittgroRe & 198 mm, Schlittenbreite 250 mm

AulRenmafe (LxBxH) 630 x 360 x 402 mm

Aufstellfl ache (LxB) 495 x 315 mm, Gewicht 21,5 kg
Garantie 3 Jahre

Regularer Foodware Factory-Preis 2.
. zzgl. MwSt. *u. Versand,
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Diamant-Messerscharfer CC2100

Professioneller Messerscharfer

Elastomerfiihrungen fiir eine gleichmaRige Messerfiihrung
und einen exakten Scharfwinkel, 100 % diamantbeschichtete
Scharfscheiben bzw. Schleifkorper sorgen fiir eine sorgfiltige
und prazise Bearbeitung.

Hochwertige, patentierte, flexible Abzieh-/Polierscheiben
Einfache und sichere Bedienung ohne Vorkenntnisse

Keine Materialerhitzung, wodurch eine Enthartung verhindert
wird Minimaler Materialabtrag fiir eine lange Lebensdauer der
Messer, Scharfmodul zur leichten Reinigung abnehmbar und
Innovative 3-Phasen-Diamant-Scharftechnologie

Regularer Foodware Factory-Preis T99€—

Sonderpreis o 089€ st v
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